KITCHEN

'YUMMY KITCHEN

MENU CARD



Welcome 1o

Yummy kichen Reglovavl

WIR LADEN SIE EIN AUF EINE
KULINARISCHE REISE DURCH

SUDINDIEN & SRI LANKA.

IM YUMMY KITCHEN BERLIN LERNEN SIE DIE
KOCHKUNST AUS SUDINDIEN UND SRI LANKA
KENNEN. WIR VERFUHREN SIE MIT EINER KUCHE,
DIE SIE NUR IN INDIEN SELBST ERLEBEN KONNEN. IN
UNSEREM TANDOORI-OFEN WERDEN BROT, FLEISCH
UND GEMUSE VITAMINSCHONEND,
GESCHMACKSSTEIGERND UND GESUND GEGART.

ESSENIST UNSERE GEMEINSAME
BASIS, EINE UNIVERSELLE

ERFAHRUNG.

WER DIE INDISCHE KUCHE SCHATZT, ISST AUCH GERNE VEGETARISCH. DIE
YUMMY KITCHEN BIETET ZU DEM LECKEREN FLEISCH UND
GRILLGERICHTEN AUCH EINE GROfSE AUSWAHL VON VEGETARISCHEN
GERICHTEN MIT VIELEN AROMATISCHEN GEWURZEN AN, WIE KURKUMA,
INGWER, SCHWARZEM SENF, KARDAMOM, KREUZKUMMEL, SAFRAN,
CURRY, NELKEN, CURRYBLATTER UND VIELES MEHR. TAUCHEN SIE MIT
UNS IN EINE EINZIGARTIGE WELT DER GEWURZE EIN.

DAS YUMMY KITCHEN TEAM FREUT SICH AUF SIE, UM IHREM
GESCHMACK EINEN NEUEN MAfSSTAB ZU SETZEN.

KITCHEN

TAGLICH FRISCHE WARE

Wir werden taglich von unserem Lieferanten mit

frischer Ware beliefert.

AUCH FUR GROBERE GRUPPEN

Unser Restaurant bietet Platz auch fur groBere
Gruppen bis zu 30 Personen.

MEHR GESCHMACK FUR BERLIN

Erleben Sie unsere traditionellen Kostlichkeiten
aus SudIndien und Sri Lanka.




LR

VORSPEISEN l | i’ffPrawn ‘gS

Groﬁgarnelen matriniert mit sudmdlschen Gewiirzen und im Reismehl gebraten | 9,90€

#\ ] NORTH | | (Leicht scharf)
Samosaf (ALHM) vegan S(Il"d Chllll Fry

2 frittierte Telgtasche‘n gefiillt mit Kartoffeln, Erbsen Karotteng Zmebeln g . Tintenfischstiicke werden marmlert im siidindischénMasala und gebraten | 7,90’6
sowie Rosinen und indischen Gewiirzen (Leicht scharf) . . . (Leicht scharf) ' wak - Il -

Okra Pakorai Vegan | ’ -- IGémlschtelk\lgorspelsenplatte

Geschttene Okra ummantLéIt mit wumgem chhererbsenmehl und > e ; IEme Plattg mit ausgewahiten Spezialitaten unserer leckeren Vorspeisen 19 90é

anschlleﬁend gebraten | : | / | (Leichtschaif) [ ‘
, OI‘IIOH Pil:l kora Voeah Serviert mit Salat del‘ Saison und leckeren Saucen sowie Chutney

Rote i\mebeln ummantelt mlt wiirzigem chhererbsenmt:ehl und ; L i & | s U pp E N f (

fi .anschlleﬁend gebraten |

Paneer Pakora® | e i I‘@"% I S%NORTI-‘\I
i \

Rahm‘kase ummantelt mit wurzigem Kichererbsenmehl und. '
anscﬂlleﬁend gebraten at e : Dal Shorba Vegan

G&ncken Pakora |

Femeé Hahnchenfilet wird m’femngartlgem Pakl)ra Masala me{rlmert und im
Kichererbsenmehl gebrateli R s |

_Prawn Pakora ] : .i LR @ Chlcken Shorba )

Groﬁﬁarnelen werden mit e|n2|gart|gem Pakora Masala mariﬁiért undi Tradltlonelle mdlsGhe Suppe aus Hahnchenbrustfilet und Gewtirzen

Kichererbsenmehl gebraten . \ s Y, Q Mango Sh&r ba (ALEF) @ (

\ | SOUTH Beliebte mdlsclﬁ Suppe aus leckeren indischen Alphonso- Mangos

MUShroom 65 Vegan i | und ausgewahlten Gewurzen

Chamblgnons verfeinert mit sudmdlschen Gewurzen und im Reismehl gebraten | : R i | | SOUTH
(Lelcht scharf) | | | |

Gobi 65 vegan ' 90e | D Thakkali RAsam veesn |-

Blumenkohl mariniert mit stidindischen Gewiirzen und i |m Reismehl gebraten y ndiSthaehnar S(Marfe Suppe aus dem Siiden indiens mit Tomaten
(Lelcht scharf) 1N | ‘ | | | ’
Paneer 65 ‘”i, '

| &) Kreuzkiimmel, Koriander, grunen Chilis, Ingwér und Knoblauch (scharf)
Rahmkase nfarmlert it siidindischen Gewiirzen und i im Reismehl gebraten s a Kozhi R‘asam : L a

el
(LGICHt schatf) | Eine traditionelle/Suppe aus dem Siiden Indiens, das Huhn wird mit
|Cked 65 (1) | | | aromatischen Gewurzen wie Pfeffer, K*euzkunﬁmel Korlander griinen Chilis,

Feines Haﬂnchenfllet wird mariniert mit dem beriihmten indischen Ingwer und Knoblauch gekocht (scharf) )

Chicken-65-Gewiirz und schon krossgebraten (Leicht scharf) | ’ __ | bh ettlha dﬁtamb R 3 sam * |

Chléken Fry ' Eine traditionel STIL’bpe ]aus~deh1 Suden Indiens, das/Lamm wird mit

Hihnchenteile mit Ijnochen werdeL mariniert im siidindischen | . | 1 ~ aromatischen GeWuFZen wie Pféffer Klleuzkmhmel Korlander grunen Chlllls
Mh%ala und gebraten (Leicht schaff) i | o Ingwér uhﬂ Knoblﬁﬁ‘ch gékocht’(scharf) |

@:@ 9

W

; i | | - Rote Lmsen mit aromatischen Gewiirzen in Kokosmllch gekocht

Q Tomato Cream Soup i |

| Frlsché Tomaten, Knoblauch und einem Hauch von Sahne

@
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07
08
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SALAT B A R
! . | | | LR F Hahnbhenflle lin einer frisch gemahlenen Cashew Paste emgelegt, |
Kleiner gemlschter Salat o ) R A gegrlllﬁm Tandoori Ofen | ‘

' Tandoori Chicken Salat (¥ , Chll‘:ken HanyahhkkL“” L ey 1

Hahnbhen mariniert in einer Mmze Koriander-Paste mit Joghurt eingelegt, 14 90€ |

Ig(el?:;::;e‘ ::::e'::; :1arm|ertem Hahnchenfilet aus dem Letrmofeni gegrlllt i o Ofen (scharf) _ ! ',“

Chef Spec|a| Salat® | a !Chlcken Lassomleka N

gemlschter Salat mlt Avocato und Pappadam sowie mariniertem Tofu, Hahni:henfllet marmlert uﬂd gewurzt miteiner Mlschung aus Gewiirzen | 16,90€§

A 7 a
dazu Naanecken i !"9 | } i F 74 R [ sowie fein eWahktem Kno?lauch |m Tandoori Ofen gegr||llt

Prawn Salat (© | Pepper andoorl |

gemlschter Salat mlt gebratenen Groﬁgarnelen (4 Stuck) und Parota Das kiasslsche Tantioorl Chicken wird mit einer Pfeffersauce verfeine
“('scharf) |
|

T A N D o o R I No R T H :'{ Q Eamllﬂr:akfe4 thaalrflllm?lfl)u;l:llnlejlgloorl -0fen gegrillt. Lle

¢ Gewurz'g verielhen dem Gerlcht!ren Geschmack von gebratene
Zmebeln und cremlger Cashew Peliste | i

1t 14,90€

| (Halal)
In unserem tradltlonellen TaLdoorl Lfen werden aile unsere FIelsch Flsch odler Gemusestucke am |
& Spleﬂ gegrillt, die vorher 24 Etunden in emler Marlnade aus; Joghurt un& spenellen 21 Fl Sh leka‘B |:) . | | | i
mdlschen Gewurzen emgelegt wurden Die Zubereltungszelt betragt 25 bis 30 Mlnuten
Paneer Tikka® e | o e i
@ Mit Tikka Masala marmlerter Rahmkase im Tandoorl Ofen gegrlllt | | 13,90€ Prawn leka (GF)]

dazu gegrillte Paplllka ZW|ebeIn und Tomaten (i.elcht scharf) | Groﬁgamelen marmlert im leka MasaIaJ gegrlllt im Tandoori Ofen,
2 - | dazu gegrlllte Paprlka Zwiebelnjund Tomaten (Leicht scharf)
Paneer Malai leka(1 il 8 :

> \ 9 Rahh1kase in einer frisch gemahlenen Cashew-Paste emgelegt gegrilltim 13790€ Yu nfmy;jl'andoorl Platte 1 Leern

Tandoorl Ofen, dazu gegrillte Paprlka Zwiebeln und Tomaten Gemlschte Platte mit unseren

| Tandoorl Chicken * Fi ' Fleischspezialitaten und
@ 1/ 2 Hahnchen mit Knochen mariniert mit authentischem Tandoori Masala 12’90€ | Groﬁgarnel‘en aus dem Tandoorl 2

und emer Ingwer Knoblauch Paste, gegrillt im Tandoolll Ofen (Leicht scharf) | | Ofen ?Lelcht scharf)
| |

Classic Chicken Tikka ) - Y N L A
@ Mit Tikka Masala mariniertes Hahnchenflletlm Tandoori Ofen gegrill 14’90:6 | p8 ird jeweils mit duften }m Basmati Reis, Salat der
dazu gegrillte Paprika, Zwiebeln und Tomaten (Leicht scharf) e Saison und|leckeren Saucen serviert

| | : :
TangdgKabab“’ ! i -
@ Unterkeule vom Hahnchen mariniert mit indischen Gewiirzen und in einer 13,90€ | |

Ingwer- Knoblauch- Paste mltJoghurt eingelegt, gegrillt im Tandoori d)fen |

(Leicht scharf) i |

In Tikka Masala marlnlertes LachstlIet gegrlllt |m Tandborl Ofen
dazu gegrillte Paprika, Zmebeln uhd Tomaten (Lelcht séharf)

Personen




IDLYsouth | | @ ChickenDosatisn

| i. flad # illt mit Hah nen, Kartoffel M L la (Leicht scharf
Idly werden durch Dampfen eines Teigs hergestellt, der aus fermentierten | ““sm'ger B k P S ncg X N ag e )
\ schwarzen Linsen und Reis besteht Chlcken Tikka Ghee Dosa
| @ Ein wiirziges und leckeres Dosa- Rezep{ mit Tandoori- Llahnchenstucken

@ Idly SllldlndISCh( )Vegan | 8’910€ Rahmkase(Lechtscharf) | | E I

Das Gerlchi wird mlteSambar und Kokos-Chutney serviert (LBICht scharf) B, @ Mutton D0§a (Halal) (A1 H,K) | |

@ P0d| |d|y Vegan | i | 4 Knusprlger Lmsehfladen gefiillt mit gehacktem Lamm und K!artoffe
1 9.90€ (Lelcht scharf) | |

mit Idly Podi und Sesamol (Lelcht scharf) 7 | _ |

| OzlonJRaw ‘Dosa

@ Ell‘le Pbr tion Idly Vegan | ' . | 6,9016 : W ‘ Einjwurziges und ieckerels Dosa- Rezept mit Griefd und Zwiobbln (Leicht scﬁarf)
1 f

T Ghee Rawa Dosa bkt
D o s A S O U T H L yl ¥ Ein wumﬁes und leckeres Dosa- -Rezept mit Grief3 unc‘l Ghee (Leicht scharf)

Dosa oder Dosai ist ein Gericht der siidindischen Kuche Bei Dosa handel es sich um eine Art Pfannkuchen,
der tradltloﬁell auf einer gusselsernen Platte zubereltet wird. Dosa erd oft zum Fruhstuckverzehrt omoné%a“ﬁa M asala Dosia IR
Ein wiirziges undileckeres Dosa- -Rezep mit Griefd und Zwiebeln

;} ’ 1 I\
@ PlAm Dosa A1K) yegan ! ' und einem Karto fel Masala sefiillt (Léicht scharf) |

Dosa ist eine Art herzhafter Pfannkuchen, der traditionell aus 9 90€

stidindischem fermentiertem Teig mit Réls und I.msen hergestellt w" B @ Thattl} Dosa |
(Lelcht scharf) (3 Mml Dosas) (Leicht scharf) | | l i

{

@ Ghee Dosa (ALFK) = ORI el 10.90€ Onion Special Uthappam (AK) | E !

Knuspriger Linsenfladen gefillt mit geklarter Butter (|-ﬁ‘lf-=ht scharf) 7 Ein beliebtes siidindisches Gericht, das aus Dosa-Teig hergestellt wird, darii

@ POdI Dosa'A") Veéan | h. |  werden gehackte Zwiebeln gestreut (Leicht scharf) |
Ein wiirziges und Ieckeres;Dosa-Rezept mit Milagai Podi und Sesamo .0790€ Paneer Uth app am (A,K) 4 .,

(Lei(:ht scharf)

s> Egg Dosa

Ein Wumges und leckeres Dosa-Rezept |Jn|t Ei verfeinert (Leicht scharf)

h\ Ein beliebtes sudmdlsches Gericht, das aus Dosa Telrg hergestellt wird, dariiber
11 ’90:6 ) werden gehackte Zwiebeln, Rahmkasej und Tomaten gestreut (Lelcht schaH)

(ALH,K) Coconut Uihappam
@ M Sala DOSﬁ Vegan ‘ ' 11 ,90€ @ Ein beliebtes sucfmdlsches Gericht, das aus Dosa- Telg hergestelit W|rd

Knugprlger Linsenfladen gefullt mﬂt einem Kartoffel-Masala (Leicht scharf)
daruber wercien éehackte Zwiebeln und Kokolsraspel gestreut sowie mit

POHI Masala Dosa 5 12.90€ Wy l Kokosol aroﬁ1at|§'ert(Le|cht scharf) | . ' |

Ein WUr2|ges und leckeres Dosa-Rezept mit einem Kartoffel Masala 5 | d g | o
| Dosa-Gericht wird mit Samb d K h =Chut rt
gefullt sowie Mllagzh Podi und Sesamol (Leicht scharff ' o sl LA un i T

Ghec PodiMasala o eocn & | REISSPEZIALITATEN NorTH

Ein wumge‘% und Ieckeres Dosa- Rezept mit einem Ghee- Kartoffel Masala 12790€ ] eera Rel S
gefillt sowie Milagai Podi und Sesamol (Leicht scharf) | @

Mysore Masala Dosa A1HK) yegan | .
@ Knuysprlger Linsenfladen gefiillt mlt Kartoffel Masala, Karotten und h'279r0€ Peas Pllau |
Zwiebeln (scharf) | | | | ' £ ’tradltlonelles Relsgericht mit Erbsen

. (Al F H K) | ! : = UM s $d% /
@ Paneer Dosa | | | 11.90€ = 79 Veg. Pilau ,'& 4% "JE
| tradltlonehes RelsEerlcht mit gemisch

Knuspriger Linsenfladen gefiillt mlt Paneer-Kase, Kartoffel Masala | ’ F
(’Lelcht scharf)

.l

traditionelles Reisgericht mit Kreuzkiimmel 9




|

[ ” DUM BIRVANI SOUTH | | VEC AN_E ip ZIALITI'-'\TEN

il , ; 1 h
R | 4F . R m |
Bll‘yanlflstem herzhaftesRelsgerlcht erberthen estradltlonell nach der Dum- Pukhll Methode zu, bel derdas [ K ! 3 2,78 ‘«@ v NO TH

|
Fleisch oder Gemuse mit Reis geschlchtet in elmem mit Teig versiegelten Topf bei klelﬁer HItZé gekocht wird. i
Zusatzlllch wird da?Ganze mlt einem Ei Masalh und emer Joghurtsauce verfeinert. lhr konnt \n}ahlen zmschen | Dal Tad ka |

I - l } | |Rote Lmsen gel’(ocht nach |nd|schen|l\rt mit Ghee Biutter 8 90€
75, Chldken Blryam-mlt Hahnchen () (Leicht scharf) 1?,90€ @ Dal Pélalé v s | 8l 903
- ¢® Mutton Blryam - mit zartes Lammflelsch B vy | 14,90€ |

Rote Linsen gekocht mit Spinat und Kokosmilch in einer wiirzigen Currysauce |
| | \ b

@ Prawn, Blryanl-mltGroBgarnelen (S (Leichtschar) 15 90€ \'. .* Aloo Mat? - 10,90€

Gekochfe Kartd’ffeln mlt grunen Erbsen In Currysauce

-- @ Plain Biryani (teihtschart) 7 90€ @ Tofu lek£ Masala (+9 13.90€
#@ Egg B"-yam - mit Ei (|-*5‘|dht scharf) j 90€ Tofu mit Krautérm und Gewiirzen ma?‘mlert und gegrillt in y .

t schatf)
LAY , P o Tofulhalfreezi 49 | .
Avu RVEDISCH E spEZIALITA"ITEN m Tofu mit ZW|ebeIn Paprika, Tomatén und quﬁrzen;'-jn einer pikanten 10?90€

| B Jhalfreezmauce(Lelcht scharf)

| ' SOUTH ' i ' ! @ Vegetable Kadai ")

Ayurveda oder Ayurweda “Wlssen vom Leben" |st eine tradltlonelle mdlsche Hellkunst ) Gemischtes Gemiise mit Zwiebeln, Paprika, Tomaten gekocht m|t frisch -
die bls heute wele Anhanger in Indien; Nepal hnd Sr||Lanka hat Daher zahlt die Ayurvedlsche ~ gemahlenem nordindischen Kadai Masala (Leicht scharf) |
- Ernahrung zum in Elnklang f|r||den mit dem Gelst und Korper AlOO GObI Masa|a | |

AVlal (%) b ,], | ,l | Gekochte Kartoffeln mit Blumenkohl mit vefschledenen indischen
Motinga Stangen mlt gedampfter Kochbanane ALbergl en, Karotten | 13.9 0€ - Gewiirzen verfeinert ‘
Kartoffeln mit gruner Chili- curryblatter Pdste geﬁocht (i.elcht scharf)l @ 7 _ | ma dl Kad al ¢ l |

19 K ! |
Cabi)a e Thoral'l &K) {‘ ‘ ‘ l ’ Sk Okraschoten| Iﬁ’lthebeIn Paprika, Tomaten gekocht mit frisch 11790€

Frischer Kohl mit frisch gerlebenen‘ Kokos-Curryblattern in 0l gebraten 9 90€ - #  gemahlenemn rdindischen Kadai Masala (Leicht scharf)
(Lelcht scharf) : -,

| I L | 1‘4 | BhlndlL“ gsala (H) I , | | I 11 90€

‘emer wumgen Tomatensauce (Leic

Vel‘ldakka Masala ) | 'Okraschoten, gebraten mit Zwiebeln , Tomaten, Knoblauch und

| :
Gebratene Okra in Kokosnussol mlt authentlsche Gewlirzen ads Keral 13 90€ | speziellen Gewurzen i

(Leicht s¢harf) | | | . . 4 ‘ ; i F [ . SOI“"'I'l.l| | o

Kovékal MezHukkupuratl ® | : ' . Paruppu Curry '

|
|
\
Kovakal geschmtten lmd In Kokosnussol gebraten dadurch entfaltet sich ein 13,90€ Ein tradltlonelusudmdlsches Gericht mit roten Linsen gekocht In Kokosnussmldch 9 90€1
\

einzigartiger. aromatlscher Geschmack (scharf) | | | " mit Kokosol, Curryblattern und mit Kreuzkiimmel Welteren Gewiirzen verfemert

p kai h | K | 19 90€ . (Leicht scharf)l | i
avakaiheeya - ' !
Blttergurkeé(ebraten in Kokosnussol mit frisch gerosteter KokoLnuss (scharf) T Vegetabl curuma i | |

§ Gemischtes Gemiise in einer cremigen Kokosnuss 0urrysauce verfeinert | 9790€
erd jeweils mit duftendem Basmati Reis und Salat der $aison serviert mit sudlhdlschén Gewiirzen (Leicht gcharf) ‘

i | | | R @ _ | | ‘l




97 Tofu - Mushroom Pepper Masala | . 1 éO € el L c HICKEN

Tofu und Champignons in einem Pepper-Masala gebraten mit leckeren

siidindischien Gewiirzen verfeinert (scharf) ; | | NORTH
@ Chettmﬁd Vegetable Curry Chicken Curry |

Ein aromatlsches undmild-wiirziges Curry aus Chettinad, zubefeltet m|t 10,90€ Das klassische i-lahnchengerlcht mit Ha’hnchenbrusﬁtfilet in einer
| verschledenem Gemu!e und Kokosmllch (Leicht scharf). ' ) |

@ Katharikka Poricha Kulambu | | Chicken Palak ®

4 Hahnchenbrustfilet mit S inat, Zwiebeln, Ingwer und Tomaten in einer
Gebraiene Auberginen in einer gesimden und kostllchen Sauce mit 10.90€ b ® | Currysauce geké'cht : | | o

Kokosmllcl’i‘Tamarmd und Gewurzen(Lelcht scharf) | ’ | dhlcken SrabZI (F) !

Wird jeweils mit l:lufl:erldem Basmdtl Rels, Salat der Smson und leckeren $aucen serviert Hahnchenbrusthlet m|t verschledenem Gemiise in éiner milden Sauce

V E G E T ARI Butter Chicken ) } 1
| | 'y @ Saftige Té'l'ldom'l Hahnchenbrustflletstucke mit leckeren Gewurzen und

> Nussen m ’GI kostllchen Currysauce nachind. Art und mit Buttér verfeinert
(

Palak Paneer (F) Chlcken Tikka Masala (LEH) |

| . i | e ' 1 b . Currygericht aus gegrillten marlnlertth Hahhchenbrustfllltstucken
E‘é’v'fu‘iggﬁ %Pfg].',(,aesr?'m elner Spmat Currylsauce ‘ekoch’f i m;jhscheni 9790 | | '=_ Paprlka Tomateh und Zwiebeln in einer wiirzigen Tomatensauce

P%ﬁt—:-er Butter Masala ® Chicken Kadai ™ '

Indlﬁher Rahmkase gebrateiiin einer kogu.chenl ButterlCurrysauce mlt @ Hahnchengerlcht mit Hahnchenbrustllet mit einem gemallllenen Kadai
_aanfa“tlschen Bockshornkléeblattern undinordindischen Gewirzen 12’90€ Masala, Ingwer, Knoblauch sowie Zwiebeln, Paprika und Tomaten:

gebrdten und in einer kostlichen Gurrysauce serwert (Lelcht scharf)

Kadai Paneer ® | ' by 12.90€ ¢ Chicken Korma (F#M |
v

nordindischen Currysauce

i

Indischer Rahmkase dazu Paprika, Zwiebeln und Tomaten gekocht in einer ' Das beliebte Hahnchengerlcht wird nach ArJ des Hauses mit

kostlichen nordindischen 55“09 (Leicht scharf) \ Hahnchenbrustfllet Niissen, Rosin€hlund geriebenem Rahhkase in einer

Panber Tikka Masal 3 (1,F) | | e B L; nordlndlschen dremlgen 0urrysauce zuberelét [ |
Indischer Rahmkise mit Zwiebeln, Paprika und Tomaten|in einer Tomaten- 12,90€ : Man 8 ﬁlcken (F) |

Buttersauce gebraten | ‘
Hahnchenbrustfllet in fruchtiger Mango-Sahnesauce, garmert mit Mandeln

Malku Kofte (F"M)

Indischer Rahmkése mit Zwiebeln, Paprika und Tomaten in einer Tomaten- 1 1,90£ f B | ‘ | SOUTH
Buttersauce gebraten | | »

Shahl Paneer (F) o | | | (’ @ Chettlnad KOZhI Curry (F) | |

: £ Hahnchenbrustfilet in einer aromatischen Gewiirzmischung mit Kokosnuss
E'Q'ﬁﬁ';g:. Egrhf'é'.'.‘,ﬁffqéek“cht ST cuny ‘Sahnesauce und m 1 1’90€ gekocht, nach traditioneller Chettlnad Art (Lelcht scharf)
J

Sabzi Korma "™ U | Y @ Pepper ChickenMasala ™ |

verschledenes Gemiise, hausgemachter indischer Rahmkase und griine 1? 90€ Gekochtes Hahnchenbrustfilet mit sudmdlschen Gewurzen
Erbsen mit Nussen uhd Rosinen in einer Curry-Sahnesauce 5 verfemertgut Pfeffer und Kokosol (s¢harf) ‘

| |
f 1 $OUTH . I Ilfcazrhle{ oai%tt it geb t’ Hahnchenb tfilt h siidindisch
=8 ahnchengericht mi gebratenem Hahnchenbrus ilet nach siidindischer
Chettlnad Paneer Masala (F) ' | |JE\rtm eirler, Currysauce (scharf) | | |

Eine Chettinad Delikatesse mit gebratenem Rahmkase in Kokosmilch gekocht 1 11 0€

R T fay (FHM \
und mit sudmdlschel‘l Gewiirzen verfemert SO = KOZh!J ] LI ( ) |
b i)  Hahnchenbrustfil€tn |t Kokoshllch in einer aromatlschen Sauce

nach sud'lndlscHWth (ELelcht‘scharf) |

@
@
©
@
105
106
@
108

erd jeweils mit duﬂ:endeni BCISI'I‘JCH:I Reis und Salat der Saison servie |




e
: :,"E‘ ;. i l

122 Malabar Kozhi Curr ] 1£,90€ 5 | SOUTH

Ein traditionelles Hahnehengerlcht aus Kerala mit Hahnehenbrustflle 1

Pl Kartdffeln in Kokoshussmllch gekueht(Lelcht scharf) | | B AL Chetltlln 5 : Mutton Cu__rry_‘”ﬂ'“” |
@ KOZhI Ko nguw | | Lamm in einer aromatischen Gewiirzmischung mit Kokosnuss

| ags . . :
Gekochtes Hahnchenbrustfilet mit leichten Gewiirzen nach Kongu Art . 12,90€ - gekocht, nach traditioneller Chettinad Art |(Leicht scharf)

f mit Kokosﬁssstucékchen (Leicht scharf) | | | M al ab ar Mutton currxl(ﬁman

@ Kozhi Mushroom Curuma | |  zartes Lammfleisch mit aromatischen Zutaten und Kartoffeln
Hahnehenbfustfllet I%]vltt Champignons einer aro‘Tatlsehen Kekos Currysauce 12 90€ ~ in Kokosmilch gekocht (|-9|°|l1t schatf) .

it stidindischen Ge rf t (Leicht scharf

mit stidindischen rzen verfeinert (Leicht scharf) Mutton ﬂoast 1)

- Wird jeweils mit duftendim Basmatl Reis, *Salat der Saison und Iecheren Saucen serviert ' Zartes Lammfl&isch gekocht in emeJ Zwiebel Tom.‘;ltensauce, | | 1 3 9 0 € _
T o ‘ by _ gewiirzt mit KnBblauch und Ingwer (Lelcht scharf) Dy |

S LAMM | b ] ! (Mution cliuma i | ;
| . | | Lamm Zubereitet nach sidindischer/Art mi gerosteten Mandeln | |
| | traditionellen indischen Gewiirzen in einer aromatischen Sauce 13,90€

NOhTH 5 (l.elchtlscharf)

# il IMutton, e pper Masala ©° hebret | O
Lamb curry (F) Cl | D4 | - Lamm eﬁoe mltsudmdlsehen GeWurzen memerPfeffersauee 13,90€

@, Das klassische Lammgericht mit Lammfielsch in einer | / 13,90€ | (scharf,) |
| nordindischen Currysauce! \ ' Sy | ‘

_ . i o R
Wb patak® IR &0 L [ Ll §oal i RIND

Zartes Lammfl h tSntZ bII dT t i .
J Eg:htlwg:ng:sgurmlsaueﬁlé WIe o ngwe|run Dt en] | 13’90€ . DerVerzehrvon Rindfleisch mIndlen ist aue releglosen Grunden sehremgeschranktqg

gy & B i | | | ' Dennoch werden in Teilen Indiens Gerichte tradltlonell Zuberelf
Lamb Sabzi F) - e | ~ ‘ ' 13.90 € 1. So gewannen inshesondere die Gerichte mit Rindfleisch aus Kerala grofie Bellebthelt
Lammfleisch mit verschledenem Gemuse in einer milden Sauce

' l v | ; SOUTH
- Lau1b Kadai j e \ 1/
Ist ein wiirziges, schmackhaftes Gericht aus frisch gemahlenem Kadai 13 90{:: ' BeefL cun-y Keral 7 Styl (Halal) |

g.'ﬁgflkaosmﬁ%ﬁe".‘,"&ﬂfﬁguﬂ :-il:s.lgrtT? L"e‘f:ﬁt“ s(':ﬁf,’,!;‘ iz L Knbblauch ¥ Rmdflelgch m Iner aromatischen G‘ewurzrﬂmehurig in Kokosnuss gekocht
| (Leicht scharf

Lamb Roganjosh © ' L :- |
zartes Lamn‘lflglseh in einer Knoblauch- Ingers uce und aromatischen 13,90€ Beef F er Masala fal)

Gewurzen verfeinert mit Nelken Lorbeerblattern, Kardamom und Zimt | | __ thdflelsc cht mit sudmdlsehen Gewiurzeni |n einer Pfeffersauce |
(LeichtSEharf) | A\ (Leicht scharf)\ | | |

Lamb Khumbi il ' | 1%’9% 4 .. Beef Ulahhl athu (©)Hala) i

Lammflelsch mit frlsbhen Ghamplgnons in Curry-Sahnesauce ' | ; Rindfleisch nae Kerala Art mlt Ingwer, Knoblauch und Kokosscheiben und
| - | aromatischen Géwiirzen verfemert s |

Lamb K‘orme{ | el 14’§0€ ; (Leicht'scharf)

Das beliebté Gericht wird nach Art des Hauses mit Lammflelseh | ey h i | (IR 2 i
Niissen, RoSinen und geriebenem Rahmkase in einer nordmdléchen | Wird jeweils mit duftendem Basmati Reis und Salat der Saison serviert

|

cremlgelgﬁﬂrrysaur‘:e Zubereiet | |

1..
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FISCH @ ~I'*  |KOTHU ROTTI (HALAL) |

Ist ein bupulares Gericht aus der Kiiche Siidindiens und Srl Lanka beziehungsweise der Tamllen
| NORTH | | und Malayali. Ein|Rotti wird dazu in Streifen gehackt, mit Currys oder sonstigem pikant gewiirztem,
| kurzgebratenem Gemiise, [Eiern oder Flelsdhstuckchen vermischt und heif3 serviert.

(@D FishFillet Cuqry‘”’ i o 14.90€ @ Veggie Kothu Rotti )

B _ ; In Stiicken geschnittene Welzenfladen Zu ereltet mit Zwiebeln, Chilli, V'S |
Lachsfllet in einer nordmdlschen Gurrysauce nach Art dd'as Hauses | | £ ‘ Lauch, Kohl (gt" fry) (Leicht scha rf) i ; \

@ (I;Ef?gvgrgegrﬂlrmer nordindischen Currysauce Wird |ewells mit 1,_ 14,90€ {\ @ ChICKen@Othu Rotti " I 1 10290#:

'In Stiicke gesthnittene Weizenfladen zubereitet mit Hahnchenbrustfllet
duftendemBasmatl Reis, Salat der Salson undleckeren Saucen serviert E| ZWI ebeln, Chllll Lauch, Kohl (Stir-fry) (Leicht scharf)

| | | * &
Prawn Kadai © L ' 1590 | @ Mutton Kothu Rotti 19

| |
Groﬁgarnelen gekocht mit Ingwer, KnobIaLch To aten Zwiebeln in | |
y | In Stiicke eéchnlttene Weizenfladen zubereitet mit Lammfleisch, Ei, | 12 90€
‘ emer Sauce aus frisch gemahlenem Kadai Masala (Lelcht schafrf) | K ® Zwiebeln. Chllll Lauch, Kohl (Stir-fry) (Leicht sch arf) | ’

' 8 i F 8 J L : f
k(g é s UTH / AR \ 4 Egtﬁ!k{tle(gig!}lﬂltltzg: VtVIelzean en zubereitet rmt Rindfleisch, Ei, 11’I90€‘
rala Fish urry ‘& ' 90€

Zmebeln Chllll Lauch, Kohl (Stir- fry)(Lelcht scharf)

Kifig Fish (Gelbschwanzmakrele) nach traditioneller Kerala Art gekocht mit | il s : '| |
$Gﬂ“rryblattern in Kokosnussmilch, gewiirzt mit Ingwer, | - 15’90€ | l N D I C H E B R o T
| l | |

Krfoblauch und griinen Chlllléchoten (Leicht scharf) | | |
| - Parota (A1) "k

Fish Tawa Fry® | | T
Lachsfilet mit orlglr¥|I sudlrtdlschem Madkascurr& und Kokosmllch im | 16,90€ Sl Hhsbdhoaul We|ZenmehI |
Bathura A1P

Bananenblatt serviert (Leicht scharf)
Frittiertes indisches Ballon- Fladsnbrot

Fried Fish Masalé )
Naan A% -
'Fladenbrot aus Indien im Tandoori-Ofen gebackeh

King Fish ( (Gelbschwanzmakrele) in einer aromatischen Gewurzmlschung mit| 1 5,90{::
Garlic Naan 19 i,

Kokosnuss gekocht nach tradltloneller Kerala Art (Leicht schar‘f)
| |
Fladenbrot aus Indien im Tandoori-Ofen gebacken mit Knoblauch und Butter

' Erai UIarthlarathu (CIRY] 1 :
Grof3garnelen nach Kerala Art mit Ingwer, Knoblauch und Kokosstreifen und 15 90€
|
Butter Naan ! '

- aromatischen Gewurzen verfemert (Lelcht scharf) | Y i i
Fladenbrot ausIndien im Tandoori-Ofen gebacken mit Butter

Che‘ttmad Prawn Pepper Masala (c" ' : l fi
Chees¥ I\Eaan e

GroBgarneIen in einer aromatischen Gewiirzmischung mlt Kokcisnuss i 1 5 90€ R
einer Pfeffersauce ge’kocht nach traditioneller Chettinad Art (écharf) )y |
Fladenbrot aus Indien i im Tandoorl Ofen gebacken mit Kase
l |
Chapau

| 1
Mit Ol zubereitetes indisches Vollkorn- Fladenbrot

Plain Kulcha i

Grof3 arnele‘ﬁ mit siidindischen Gewiirzen gebraten und mit | 14,90€

Kokosmilch verfeinert (Leicht scharf) |

Kanava Masala Hl ' | 14,90€

Tintenfisch gekocht .h“t siidindischen Gewurzen und Kokosmilch. (Leicht scharf) ’ Kulcha ist ein in Indien und Pakistan verbreltetes fermentiertes
| | | i Fladenbtot aus dem Tandoori-Ofen |

WErd jeweils mi?F duftendem Basmati Reis und Salat: der Saison serviertx _ ' - PlltlJllna f i'-.lcha J
¥ j i e
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Kulch mit Mmze verfelner
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17 Basmatlrels

|

il !
BEILAGEN

‘

J

Pa pa m 28tucke)‘“’

Dunne fnttlérte Fladen aus Linsenmehl

Pickles |1

In Ol, Gewiirzen und Salz elngelegtes Gemiise

4]

Raita®

frischer Joghurt mit gehackten Gufken Tomaten

Chesse Omelette

Gerlcht aus geschlaﬁenen Elern ngraten mit Butter od

Mango Chutney

Eine wiirzig-cremige,

Coéonut Chutney

Eine Wumg cremlgeL scha’rf plkzlnte Sauce mit Kokosraspeln |

Kalakki

Wﬁlcﬁes Ruhrel mlt étwas M‘!ﬁala | |

Shahi Paneer®

Indlsdher Rahmkasel in Spezmlsauce

Hot

# _'
=

Sizzling ﬁrowme 1ALE)

Nach Art des Hauses semert mit erfrischendem Vanllleéls

Gulab Jémun (F)

Klassische ifldische Siifdspeise - 3 frittierte Telgballchen aus Milch in
emem mlt I@'ardamoh und Rosenwasser aromatisiertem Zuckersirup

i

scharf- plkan

| 9,

il

er eine Pfanne

La Sauce mit Mango-Stiicken

DESSERT

|
|
|

und indischen Gewiirzen

|

/

|

KINDERGERICHTE

Mlldes Hahncheljl/ Gemiuse 7
mit Salat & Reis oder Pommes Frittes

B rkomeL 1) Vegan

Nach Art des

" Mango Cheesecake ™ !
Unser Kasekdchen mit Mangos Datteln Mandeln Cashewnusse | 3,90€$‘

Gulab Ja@un mit Eis

Klasméche indische Siifsspeise - 3 frittierte Telgballcher

92) Frmt’ﬁl%tard mit Elsﬁ

Carrot Halwa

‘Carrot Halwa ist eine traditionelle Speise aus dem asmtlschen Raum, @ i 9
welche auf einem siifien Pudding basiert, der mit 5 0€

Payasa 1‘
Indische Sufié‘ﬂ‘se - Pudding aus Tapiokaperlen

und Rdsmen?na%FArt des Hauses

auses serwert

Kokos, und Frischkase *

|I
!
!

A1,F,H,M) J

1 aus Milchin |

|
|

mltKokosmiIeh,Niisslsen | 4’50€ f

3.50€

!

i

einem/mit Kafdamom und Rosenwasser aromatisiertem Zuckersirup | 6,90€ ‘

und 2 Kugein klamlleels und Niissen

Fruth Custard

Eine Suﬁspelée mit gemischten geschnlttenen Friichten

in einer!Custardsauce

Mllch Cashewkernen und Cardam6

Wir bieten ebenfalls taglich w’echselnde hdusgélkmchtg (quch uegcme)

Kuchen an. 'Fragen S$ie gerne

|
{k' W'

\'
1 N

mverfelnert Jlll‘d

ach oHer schauen

' 7 -.:

geras elten Karotten,

6,906
8,90€
i

Sie in unsere Vltrme' | '




TANDOORI PLATTE ¢42n | Tf 800 S YEGANE PLATTE @»

Ape"tlf el Lycheelsekt ' . 8 Aperitif ' MangoseLt ¥ .
Vorspeise || Chicken Suppe L4 | Vorspeise Gobi65 &~ Vv
Hauptgang 1 Tandotm Chlcken : . e la Frled Aubergine Curry F 'i*-{.

““\j | 1/ 2 Hahnchen mlt Knocﬁen mariniert mit authentlschem e | C | Gebratene Aubergmer‘ in einer gesunden und kostlichen Sauce |
1 . Tandoori Masala imd einer Ingwer Knoblauch Paste, | | | ‘ mlt Kokos, Tamarind und Gewtirzen (Lelcht écharf)

A | gegrilltim Tando&rl Ofen. (Leucﬂt scharf) Okra Masala }

Tangdl Kabab | 1 | & e Gebratene Okré in Kokosnussol mit éuthentischen Gewiirz:enI
Hahnchen mariniert mitindischen Gewiirzen und in einer Ingwer- B -, &/ & | aus Kerala LB

Knéblauch Paste mit Joghurt, gegrlllt ﬁ'n Tandoori Ofem(Lelcht scharf) ' 21 | o Tofu Ma room Pe})pel‘

FILh leka i td . | I B Tofu in emer CtJrrysaucl.e nach nordlr'Ldlscher Art zubereitet (Lei'cht- schalf)
“ o : | .
In flkka Masala marinierter Fisch‘-" geg'rillt im Tandoori-Ofen | '

(Leicht scharf), Ve . :‘. | I | | Basmatlrels Salat,

BLsmatlrels Sallat Al l ? BB | | drei verschiedene Saucen l. i
Bhatura Pickle

leiEI verschiedene Sguc : i i" N h e
TandooriNaan | | | | Dessert Brownie, L{: 1 .
Gulab Jamun mItVamlleels Fiir 2:Petsonen - 45,00 € @ Fiir 4 Personen - 75;00#3

I‘

2 Personen - 47,90 € Fir 4 Personen-79,90 €
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Sch T I h Cevi | 908 IT'r!ischer leettenslaft mit Eonig
chwarzek lee m|t ngwer nach Ceylon art _ .
Schwaer cﬁ.ymn Tee m|t Milch (221, F‘rlscher Limettensaft mit Salz

’@ Griiner Tee / Jagmm Tee| / Friichte-Tee | 90c | @ Frischer Li mettensaft mit JVImie

2

@HelsseZﬂrone“ A ] '| e LASS' &I SHAKES

| i
i !

@Frlsche‘ﬁVImztee e | L
@Frlséhbrln]gwertee A1) | | @ Lassisiu ©
e S:¥§Z|‘altee mit frlscher Mmze Ingwer und Lir . La§3| sa‘mg‘”

Al Klein, @Mango éhak m L @02l &3 5$€
“ { 123 2By 1l e :&' @ M8 D Kokos*Bananenshake (), { '

! I:: ; n | SU LAY b b ik ¥ 95 ST 'l 230, Lycheé Shake (F) | ; %
©Espressol Doppio vl ot ST | &
;:.},212-1’- Macohlat | & |
“}4 ._ T gl . : | M /{ | |
=) Kaffee Crema = , R
"© Milchkaffe® | -
@Capbucclﬂo‘”

- @ Latte Macchiato® | L, |
®Helﬁe Schokolghe ®

.‘ i Gerne bereiten Wir |hrﬂdetrank aucL mit dlversen Mllchsorten Zu.

@ Sojamilch
@ Hafermlld

]




@ Apfelsam

@ Orangensaft
D Mango Nektar |

o) Cranbﬁ’rysaft '
@ RhadarberNektar i

| { ihsaft
@ “I‘oﬁtl‘ tensaft

r',i

D Gu %hnektar

f.l' {"
| 249 11»
251 _

1255 Apfelschorle

3_f‘f@ Orangenschorle

@ Manéqﬁscﬂlkorle

@ Guavenschorle

@ Lycheeschorle
D Maraculakcho

| @ Cranbery schorle

SAFTE

) Rhabarberschorle

&) Kirschschorle |
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0.2L
0.2L
0.2L
0.2L
0.2L

2 90€

2.90¢ €

2. 9oé
2.90€

2.90€
2 9oé

éQOém !

2. 9oé
2.90¢
2.90€
2.90€
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2.90¢
2 90€
2.90¢

2.90€
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Goca
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l#anta 1) f,
Spnte (5) |

Mezz

\Gmgé? (1) :
Tonic Water ®
@ Bltter Iemon (3.5)
@ Fritz Cola 2
283 FI‘I{Z Melone'

284] Club

§ r
n

éola {12)
Cola Zero
COIJ{nght

mMm(“g) _

Mate
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D \}oslauer Wasser stin)
267 Voslauer WasSer (stlll)
4 @ VislauerV
E h 289 VoslauerWasser (nlnltKohIensaure) .
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Vasser (mlt Kohlensaure)
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5,30€ @oﬂ. 17,90¢€
5,30€ @ 0.7 L 17,90€
L6,90¢ @ 0.7L 21,90€

5.90€ | 0.7 L 19,90€

530¢ @ 0.7L 17,90¢
530€ @ 0.7L 17,90€
6,90¢ © 0.7 L 22,90¢
6,90€ 07L23 90€
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? Kromﬁajcherpils 42 0.25L 2.90¢ O

ant ' Rotwein ®

Vi | FLASCHENBIERE -- ; er Rotwein ©
",. ‘! II (ALKOHOLHALTIGIALKOHOLFREI) | | RS ) K( in © ; '
| ' L, if o
_ @ Kromﬁﬁcher PI|S alkoholfrei *? 0.33L

@Krombal:hel‘ Welzen alkohokfrel ) 0_5L.0|_ ' ) - / Wem (D)

@*Erdlhger (Hefe /bunkel/KrlstaII) (M)J 0.&0 L b wein ®

- Pk (L T ® ' § 530¢ © 0.7 L 17,90€
(A2L :-‘ ‘ L & Vgl ﬁ 314 |h0t elh | i \
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Al: Weizen B :lCashewntusse 4. mit Konservierungsstoff

We | J
A2: Gerste | | :I:Senf |9 m|ﬂAnt|o)i|datlml|smlttel ~ Eine Nennungvo Allergénen erfolgt, wenn die bezeloﬁneten Stoffe

G (B F.S‘:l’ gr““ Mandeln | 6. mit Suﬁuﬂgsmltiel(n) Wil | {1 it | hergestellte Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt erhalten sind.
! C: Krebsti 4 ‘L,, S: Sojabohnen 12. hergestellt ats|fein . R ) Tro%i%orgfaltlgel‘Herste’llung unsere Gerlchtt-;I konneh neben den
Sulflt

- D: Sch{vefelond und 1./mit Farbstoff ! zerkleinertem Fleisch . AR b gelﬂnnzelbhneteh Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein,
E: Sellerie ‘l s, koﬁelﬂhaltlg 13. elllthalt éine ' - by 4 L | die im Produkhonsprbzess in der Kuche verwendet werden.
3 .

F: Mllch und Laktosé .lchininhaltig Phenyla’ianmquelle | ' | v | | A e T i ’




ASIA MIGHT - MARKET

KURFURSTENSTRARE 33, 10785 BERLIN
+493025757480
MON-SAT: 09:00AM - 09:00PM
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= 1 = — T T VLRSS . e . Asia’s Finest Food
— ] .. hu ) f y izt e S Rl s \
I = s - (1 1] o -"‘i o i i _]' ‘? = i1 ‘-" !___ L = i I % :.‘
RUDOWER STR. 132, 12351 BERLIN IR e
n ’ i 37 s L. I Ti L B . i st IEI.I-: ¥ 1 " 1 | ‘\;..:'.\
" ) ' | | %

+493064904646
MON-SAT: 09:00AM - 08:00PM

ASIAMIGHT

WILHELM STRAfE 1 13595 BERLIN
MON-SAT: 10:00AM - 10:00PM

ASIA MIGHT MINI MARKET

ZOSSENER STR. 13, 10961 BERLIN
+493069006455
MON-FRI: 11:30AM - 10:00PM SAT: 12:00AM - 10:00PM

YUMMY KITCHEN BERLIN

ZOSSENER STR. 13, 10961 BERLIN
+493069006455
MON-FRI: 11:30AM - 10:00PM  SAT-SUN: 12:00AM - 10:00PM

AUTHENTIC SOUTH INDIAN RESTAURANT CHETTINAD
B y " "

‘(I)v:;ldﬂzEé'sngsng E 1, 13595 BERLIN GETAM

MON-FRI: 11:30AM - 10:00PM  SAT-SUN: 12:00AM - 10:00PM CINEMA

VEGGIE & VEGA - RESTAURANT

KREUZBERG
+493025757480

ASIA MIGHT - GROUP







